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ABSRAK

Ikan asin merupakan salah satu makanan dengan sumber nutrisi
lengkap yang paling bayak dikonsumsi di Indonesia. Namun sangat
mudah mengalami pembusukan. Cepatnya proses pembusukan pada ikan
asin mengakibatkan banyaknya pedagang yang menggunakan formalin
sebagai pengawet ikan asin. Penelitian ini bertujuan untuk
mengidentifikasi kandungan formalin pada ikan asin yang beredar di
kecamatan kesamben. Metode dalam penelitian ini yaitu secara kualitatif
menggunakan Tes Kit dan kuantitatif menggunakan Spektrofotometri Uv-
Vis yang diujikan ke 5 sampel. Hasil penelitian menggunakan tes Kkit
menunjukkan semua sampel positif mengandung formalin. Berdasarkan
pengujian dengan metode spektrofotometri uv-vis kadar formalin sampel A
sebesar 0,20%, sampel B sebesar 1,88%, sampel C sebesar 19,77%, dan
sampel D sebesar 18,39%,sampel E sebesar 19,18%. yang seharusnya
tidak di gunakan untuk mengawetkan makanan karena di larang oleh

BPOM.

Kata Kunci: |kan asin, formalin, tes kit, spektrofotometri uv-vis
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ABSTRACT

Salted fish is one of the most widely consumed foods with complete
nutritional sources in Indonesia. However, it is very easy to rot. The rapid
process of spoilage in salted fish has resulted in many traders using
formalin as a preservative for salted fish. This study aims to identify the
content of formalin in salted fish circulating in the district of Kesamben.
The method in this research is qualitatively using a test kit and
quantitatively using UV-vis spectrophotometry which is tested on 5
samples. The results of the study using the test kit showed that all positive
samples contained formalin. Based on testing using the uv-vis
spectrophotometric method, the formalin content of sample A was 0.20%,
sample B was 1.88%, sample C was 19.77%, and sample D was 18.39%,
sample E was 19.18%. . which should not be used to preserve food

because it is prohibited by BPOM.

Keywords: Salted fish, formalin, test kit, uv-vis spectrophotometry
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