BAB 5

KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

1. Hasil penelitian formalin menggunakan metode formalin tes kit
menunjukkan hasil sampel A,B,C,D, dan E positif mengandung
formalin dengan perubahan warna dari tidak bewarna menjadi
warna merah keunguan.

2. Penetapan kadar formalin pada sampel dengan metode
spektrofotometri uv-vis kadar yang didapat pada sampel A sebesar
0,20%, sampel B sebesar 1,88%, sampel C sebesar 19,77%, dan
sampel D sebesar 18,39%,sampel E sebesar 19,18%. yang
seharusnya tidak di gunakan untuk mengawetkan makanan karena

di larang oleh BPOM.

5.2Saran
1. Kesadaran produsen dari industri perikanan harus di tingkatkan
untuk mencapai keaman produk.
2. Disarankan kepada peneliti selanjutnya agar bisa meneliti
menggunakan metode lain.
3. Konsumen harus bisa mengenali ciri ciri produk yang mengandung

formalin dan tidak terpengaruh dengan penampilan luar produk.
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