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BAB 5 
 
 

KESIMPULAN DAN SARAN 
 

5.1 Kesimpulan 
 

1. Hasil penelitian pewarna Rhodamin B menggunakan metode KLT 

dari 3 sampel menunjukkan hasil sampel B positif mengandung 

pewarna Rhodamin B. 

2. Identifikasi natrium benzoat menggunakan FeCl3 menunjukkan ke 3 

sampel positif mengandung natrium benzoat. Kadar natrium 

benzoat didapat sampel A sebesar 0,1855%, sampel B sebesar 

0,1375%, dan sampel C sebesar 0,1460%. Berdasarkan SNI dan 

PerMenKes No. 722/MenKes/PER/IX/88 nilai maksimal dari natrium 

benzoat yang diperbolehkan adalah 0,1%, sehingga kadar Natrium 

Benzoat dalam sampel melebihi ambang batas. 

5.2 Saran 
 

1. Hasil penelitian ini dapat dijadikan sebagai refrensi untuk penelitian 

lanjutan mengenai pewarna Rhodamin B dan Natrium benzoat 

dengan metode yang berbeda. 

2. Untuk melengkapi data penelitian disarankan untuk peneliti 

selanjutnya melakukan penelitian lanjutan tentang kadar pewarna 

Rhodamin B pada saus menggunakan metode kuantitatif dengan 

alat yang lebih modern. 
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3. Kepada masyarakat agar tidak terlalu sering mengkonsumsi saus 

karena akan berdampak bagi kesehatan, dan lebih berhati – hati 

dalam membeli saus baik saus kemasan bungkus maupun botol. 
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