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ABSTRAK 

Wahyudi, Muhamad., 2023, Analisis Kualitatif dan Kuantitatif Boraks Pada 
Pentol Bakso di Kecamatan Sukun. Karya Tulis Ilmiah. Program 
Studi Diploma III Farmasi ITSK RS dr. Soepraoen Malang. 
Pembimbing 1. apt. Nanang Ardianto S. Farm.,M. Farm-Klin. 
Pembimbing 2. apt. Mayang Aditya A. S. Farm., M. Farm.   

Pentol bakso merupakan produk olahan daging yang dibuat dari 

daging hewan ternak yang dicampur pati dan bumbu-bumbu, dengan atau 

tanpa penambahan bahan pangan lainnya, dan atau bahan tambahan 

pangan yang diizinkan, yang berbentuk bulat atau bentuk lainnya dan 

dimatangkan. Tujuan penelitian ini yaitu untuk menentukan adanya 

kandungan borak pada pentol bakso dan menentukan kadar kandungan 

borak pada pentol bakso di Kecamatan Sukun. Sampel pada penelitian ini 

adalah pentol bakso yang di jual di Kecamatan Sukun pada hari Rabu, 21 

Juni 2023 pada pukul 16.00-17.00 WIB. Pemeriksaan kualitatif 

menggunakan uji kertas turmerik, uji dengan larutan      , uji dengan 

larutan      ,uji nyala api dan kuantitatif menggunakan Spektrofotometri 

UV-Vis. Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan diperoleh hasil untuk 

uji kualitatif seluruhnya tidak mengandung boraks. Sedangkan pada uji 

spektrofotometri UV-Vis pada panjang gelombang maksimum 408 nm 

menunjukkan sampel A dan D mengandung borak dengan rata- rata 3,138 

ppm dan 1,3985 ppm. 

Kata Kunci : Boraks,pentol bakso, spektrofotometri UV-Vis, uji      , uji 

     , uji kertas turmeriK, uji nyala api. 
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ABSTRACT 

Wahyudi, Muhamad, 2023, Qualitative and Quantitative Analysis of Borax 
in Bakso Pentol in Sukun District Scientific papers. ITSK Pharmacy 
Diploma III Study Program, Dr. Soepraoen Malang Advisor 1. apt. 
S. Farm., M. Farm-Klin. Advisor 2. apt. Mayang Aditya A.S. Farm., 
M. Farm. 

Pentol meatballs are processed meat products made from livestock 

meat mixed with starch and spices, with or without the addition of other 

food ingredients and/or permitted food additives, that are round in shape 

or other shapes and cooked. The purpose of this study was to determine 

the presence of borax in meatball bulbs and the levels of borax in meatball 

bulbs in Sukun District. The sample in this study were meatball bulbs, 

which were sold in Sukun District on Wednesday, June 21, 2023, at 

16.00–17.00 WIB. Qualitative examination using turmeric paper test, test 

with      , solution, test with       solution, flame test, and quantitative 

test using UV-Vis Spectrophotometry Based on the research that has 

been done, the results obtained for the qualitative test do not contain 

borax at all. Whereas in the UV-Vis spectrophotometry test at a maximum 

wavelength of 408 nm, it showed that samples A and D contained borax 

with an average of 3.138 ppm and 1.3985 ppm, respectively. 

Keywords: Borax, meatball pentol, UV-Vis spectrophotometry,       

test,       test, turmeric paper test, flame test. 
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